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新 し い ス タ イ ル の 「 ジ ャ パ ン ・ ク オ リ テ ィ 」 に 注 目 ！新 し い ス タ イ ル の 「 ジ ャ パ ン ・ ク オ リ テ ィ 」 に 注 目 ！新 し い ス タ イ ル の 「 ジ ャ パ ン ・ ク オ リ テ ィ 」 に 注 目 ！新 し い ス タ イ ル の 「 ジ ャ パ ン ・ ク オ リ テ ィ 」 に 注 目 ！     

こ こ 1～ 2 ヶ 月 、「 郷 土 」を コ ン セ プ ト に し た 店 が 続 け て オ ー プ ン し て い る 。

そ れ ら の 店 で 注 目 す べ き は 、 産 地 、 郷 土 の ア ピ ー ル 以 上 に 、 地 域 に 根 付 く

日 本 の 食 文 化 の 素 晴 ら し さ 、 再 認 識 に 基 づ い た 新 し い 提 案 に あ る 。 そ れ を

「 ジ ャ パ ン ・ ク オ リ テ ィ 」 と 位 置 付 け た い 。  

丸 ビ ル の 6 階 に オ ー プ ン し た ば か り の「 Yamaga t a バ ー ル Dae dok o」（ SU）。

山 形 県 天 童 市 に あ る 老 舗 温 泉 「 い ち ら く 」 グ ル ー プ の 新 業 態 店 で あ る 。 店

名 ど お り 、コ ン セ プ ト は 山 形 だ 。話 題 の 国 産 ク ラ フ ト ビ ー ル 、国 産 ワ イ ン 、

日 本 酒 は も ち ろ ん 山 形 産 を 揃 え る 。 同 店 グ ル ー プ の 天 童 ブ ル ワ リ ー で 醸 造

す る さ く ら ん ぼ ビ ー ル 「 S t . c h e r r y」 に SOBA ド ラ イ 「 Mr.A」。 一 升 瓶 か ら

ダ イ ナ ミ ッ ク に 注 ぐ の が 山 形 ス タ イ ル の グ ラ ス ワ イ ン 。 赤 、 白 、 各 6 銘 柄

に ロ ゼ 1 銘 柄 を 揃 え た ボ ト ル ワ イ ン は 、 山 形 県 産 ワ イ ン が ラ イ ナ ッ プ さ れ

て い る 。山 形 産 で あ る 以 上 に 改 め て 国 産 ワ イ ン の 良 さ を 知 る こ と が 出 来 る 。

月 山 の そ ば 粉 で 作 る パ ス タ 、だ し 青 豆 豆 腐 の カ プ レ ー ゼ 、米 沢 ポ ー ク な ど 、

料 理 は 山 形 の 伝 統 、 特 産 食 材 を 使 い な が ら も イ タ リ ア ン テ イ ス ト に ア レ ン

ジ し た 今 風 の 新 し い ス タ イ ル 。 そ の ほ か 海 鮮 洋 風 焼 め し は 伝 統 工 芸 「 山 形

鋳 物 」 で 作 る な ど 、 食 材 以 外 に も 山 形 コ ン テ ン ツ を 詰 め 込 ん で い る 。  

阿 佐 ヶ 谷 の 駅 側 に オ ー プ ン し た 真 っ 白 で お し ゃ れ な 外 装 が 目 を 引 く 「 肉 宵

処  阿 佐 谷 屋 b e c o」（ SU）。特 産 品 サ イ ト「 秋 田 ず ら り 」を 主 軸 に 、地 方 に

あ る 商 品 、 食 材 の セ ー ル ス 、 ブ ラ ン デ ィ ン グ を 行 う ノ リ ッ ト ・ ジ ャ ッ ポ ン

株 式 会 社 が 運 営 す る 。 秋 田 産 の 羽 後 和 牛 、 山 菜 、 米 な ど を 用 い た 料 理 は 、

郷 土 食 を ア レ ン ジ し た 現 代 風 和 食 だ 。 今 、 注 目 の 発 酵 食 品 で も あ る 「 し ょ

っ つ る 」 を ベ ー ス に し た 料 理 も 興 味 深 い 。 日 本 酒 は 秋 田 産 を 中 心 し て 東 北

銘 柄 な ど を 揃 え る 。  

五 反 田 に オ ー プ ン し た ば か り の 和 酒 バ ー ル「 AG I」（ AB）も 秋 田 が コ ン セ プ

ト 。 秋 田 料 理 と 秋 田 産 の 日 本 酒 を 中 心 に カ ジ ュ ア ル な 飲 食 が 楽 し め る 。 秋

田 県 産 の シ ル ク ポ ー ク（ SPF 豚 ）、八 幡 平 豚 を 使 用 し た 豚 に 、自 然 飼 育 の 比

内 地 鶏 と 、 お す す め の 肉 料 理 は こ だ わ り の 秋 田 産 。 農 家 の お ば あ ち ゃ ん 手

作 り の い ぶ り が っ こ は 、 カ ル パ ッ チ ョ 風 仕 上 げ 。 自 家 製 の き り た ん ぽ は 、

味 噌 焼 に し た オ リ ジ ナ ル 。 お す す め の 稲 庭 う ど ん も 薄 味 仕 上 げ で 一 味 違 う

よ う に 、 伝 統 食 材 、 料 理 を ア レ ン ジ す る の は 秋 田 出 身 の 料 理 長 。  

両 店 と も に 、郷 土 食 材 、料 理 の 特 性 を 尊 重 し つ つ 、工 夫 や ア レ ン ジ で 郷 土 、

和 の 新 し い 魅 力 を 引 き 出 し て い る 。日 本 酒 は 秋 田 を 中 心 に し た 東 北 の 蔵 元 、

全 国 の 蔵 元 ま で を 揃 え 、 new ポ ー シ ョ ン （ 6 0 / 9 0 / 1 0 0m l サ イ ズ ） で 提 供 す

る 注 目 の 新 ス タ イ ル だ 。  

亀 戸 の 「 発 酵 文 化 研 究 所 」（ SA） は 、 日 本 酒 を 軸 に 日 本 の 伝 統 食 文 化 の 要

で も あ る 発 酵 文 化 を 改 め て 見 直 す 店 で あ る 。 発 酵 に よ る お 酒 の 文 化 は 世 界

に 広 が る が 、 日 本 酒 は 国 産 の 米 と 糀 （ 酵 母 菌 ） が 生 み 出 す 日 本 独 自 の 酒 文

化 で あ る 。 日 本 酒 こ そ 「 ジ ャ パ ン ・ ク オ リ テ ィ 」 の 典 型 で あ り 、 ト ッ プ ポ


